MENARDO

—— café & viagens ——

O caté

transforma

momentos.

O conhecimento

transforma
PESSOAas.

Ha mais de duas décadas, Antonello Monardo
dedica sua vida a compartilhar a cultura do café,
unindo a tradigao italiana a exceléncia dos
cafés brasileiros.

Barista, Maestro del Caffé pela Accademia
Italiana Maestri del Caffé (AICAF), mestre de torra,
palestrante, consultor e autor do livro Louco por Cafe,
publicado pelo Senac, tornou-se uma referéncia na
formagao de profissionais e apreciadores do café
em Brasilia @ em diversas regides do Brasil.

Por meio da Monardo Café & Viagens, ja realizou
mais de 200 Cursos de Barista, além de oficinas,
palestras, consultorias e experiéncias sensoriais que
despertam um novo olhar sobre uma das bebidas
mais apreciadas do mundo.

Mais do que ensinar técnicas, compartilha histérias,
conhecimento e experiéncias, mostrando que cada
xicara carrega uma origem, uma cultura e uma
tradicdo que merecem ser vividas.

€€ Cada café tem uma origem.
Cada aroma desperta uma memoria.
Cada xicara é um convite para
conhecer uma historia.

Anlonello IWonardo
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+200 MILHARES AUTOR COFFEE EXPERIENCES
CURSOS REALIZADOS ALUNOS E APRECIADORES LOUCO POR CAFE EVENTOS » CONSULTORIAS * PALESTRAS
D AF

DESCUBRA COMO O CAFE PODE SE TRANSFORMAR EM CONHECIMENTOQ,
HOSPITALIDADE E EXPERIENCIAS MEMORAVEIS.

©
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UMA VIDA DEDICADA

A CULTURA DO CA

Muito antes de
ensinar café,
aprendi a respeltar
a sua historia.

MNascido na Itélia e radicado em Brasilia desde 1992,
Antonello Monardo construiu uma trajetoria que une

a tradigo italiana do espresso a riqueza e a diversidade
dos cafés brasileiros.

Apaixonado pela cultura do café, dedicou sua carreira ao
estudo da bebida em todas as suas dimensdes: da lavoura
a xicara, da torra aos métodos de preparo, da analise
sensorial a hospitalidade.

Essa busca constante pelo conhecimento o levou a ltalia,
onde recebeu o titulo de Maestro del Caffé pela Accademia
Italiana Maestri del Caffé (AICAF), reconhecimento concedido
a profissionais que se destacam pela exceléncia técnica e
pela difusdo da cultura cafeeira,

Ao longo dos anos, tornou-se referéncia na formacao de
baristas, empreendedores, apreciadores e equipes de [ ,) 4
cafeterias, sempre com uma abordagem que combina 10T C ﬂ'ft H{?G
conhecimento técnico, linguagem acessivel e uma profunda
paixao por ensinar.

cafe yﬁurmpr

Para Antonello, preparar um café perfeito ndo significa apenas
dominar equipamentes e técnicas. Significa compreender a
origem do gréo, respeitar o trabalho do produtor, conhecer os
processas de torra e extragao e transformar cada xicara em
uma experiéncia capaz de despertar emogoes.

Hoje, por meio da Monardo Café & Viagens, continua
compartilhando esse conhecimento em cursos, palestras,
consultorias, eventos e experiéncias que aproximam
pessoas por meio do café.

DESTAQUES DA 'I‘RA}E'['ORIA

“"_. '::: | |
-::‘I.:\fi., .-.'-:':j L\L;)
"'s'lv'_- S’ . .
ITALIANO DE ORIGEM, MAESTRO DEL CAFFE MAIS DE 200 AUTOR PALESTRANTE
BRASILEIRO DE CORAGAO Titulo cancedido pela CURSOS DE BARISTA e i E CEONSUL_TOR_
Vivendo em Brasllia desde Accademia Italiana Centenas de alunos “Louco por Café”, F'art!c:;:':cir;éo_em universidades,
1992, mantém viva a tradicao Maestri del Caffé (AICAF), formados entre publicado pele Senac, fe_l:;'lz L:I:Oii:or: zrz:::,ms
italiana do café, adaptando-a uma das mais respeitadas profissionais da obra que apresenta o y _g
4 exceléncia dos grios instituicdes italianas gastronomia, L leren do Aafs da corporativos, pn?movem:!o
produzidos no Brasil. dedicadas a formacéio e empreendedores, forma acessivel e a cultura do café _Pf"’r Meo
valorizagéo da cultura apreciadores e apaixonante. de palestras, oflcmaS e
do café. amantes do café. consultorias.
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+200 \Hl!luﬂt" DEZENAS
CURSOS PARTICIPANTES EM CURSO EVENTOS CORPORATIVOS

REALIZADOS PALESTRAS E EXPERIENC w; ATENDIDOS PROMOVENDO HPULTL]RA

DO CAFE NO BRASIL

CONHECA OS CURSOS DE BARISTA —
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DE BARISTA

Conhecimento
que se transforma

em experiéncia.

Os Cursos de Barista Monardo foram criados para apresentar
o universo do café de maneira clara, pratica e inspiradora.

Mais de 200 edicdes realizadas em Brasilia ja formaram centenas
de alunos que hoje aplicam esse conhecimento em cafeterias,
restaurantes, hotéis, empresas e em suas proprias casas.

Aqui, cada aluno aprende, pratica, experimenta e descobre
o3 segredos que fazem de uma boa xicara de cafe
uma experiéncia inesquecivel.

O UNIVERSO DO CAFE

Diferencas entre Ardbica

@ Robiusta. Cafés gourmet
2 especiais.
colheita e proc

dos gr

TORRA E MOAGEM

Principios da a,
perfis de torra e sua
influéncia no sabor.
Moagem ideal para
métado.

€ outros metodos

que realgam diferentes

caracteristicas ¢

Antonello tem uma diddtica envolvente,
conhecimento profundo e uma paixdo
que contagia. O curso vai muito além
da técnica: ¢ uma verdadeira tinersdo
na cultura do caf@.

Marcos T.

Aluno do Curso de Barista

RTIFICADO

com canga hor
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café gourmet

VAI APRENDER

diagnéstico e ajustes para

equilibrado, c

alcancar um espresso

erma,

arma e

APRECIADORES

Para quem deseja
preparar um café
melhor em casa.

TURMS
Turmas redy
para garantir atencao

aal.

PROFISSIONAIS

Para baristas, garcons e
equipes de cafeterias,
restaurantes e hotéis.

LEITE E CAPPUCCING

Vaporizagao do leite,
texturizacBo e latte art
para preparar Cappuccinos
ebe a base de leite

com gualidade.

i SAC OS CURSOS

PARA QUEN

EMPREENDEDORES

Para quem deseja
abrir ou aprimarar
seu negocic.

T

MANUTENGAO E SERVICO
Limpe

& equipamentos
matematica do café,

& CONServagac

criagio de bebidas
@ atendimento.

EMPRESAS E EVENTOS
Para capacitagao de
equipes e experiéncias
corporativas,

COMNSULTE AGENDA E GARANTA
SUA VAGA COM ANTECEDENCIA.

VER PROXIMAS DATAS —

A EXPERIENCIA UNIC

B
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Cafe & Barista

que encanta
seu evento.

Mais que servir cafe.
Criamos experiéncias que ficam na memdria.

A Monardo oferece servigos de Coffee Bar para eventos
corporativos, sociais, institucionais e experiéncias exclusivas.
Cada detalhe e pensado para proporcienar hospitalidade,
aromas e sabores que transformam o seu evento.

Nossa equipe prepara na hora cafés especiais, espressos
perfeitos, cappuccinos cremosos, métodos filtrados e
bebidas personalizadas, sempre com equipamentos

profissionais, graos selecionados e muito carinho.
EBIDAS QUE VIMOS
Do pequeno encontro as grandes produgdes,

levamos a cultura do café até o seu publico Café espresso

Cappuccino tradicional
Cappuccino italiano
Macchiato

Cafe filtrado (métodos)
ATENDIMENTO CAFES ESPECIAIS PREPARO EXPERIENCIA | PERSONALIZAGAO Chocolate quente
PROFISSIONAL SELECIONADOS COMPLETA .
Bebidas geladas

Ex 3 treina =] b . =
(B Drinks autorais com café

e

que faz. : qualidade 5 . se . Opgdes personalizadas

PERFEITO PARA DIVERSOS TIPOS DE EVENTO

EVENTOS FEIRAS E LANCAMENTOS E UNIVERSIDADES E CASAMENTOS E AGOES PROMOCIONAIS
CORPORATIVOS CONGRESS0S INAUGURAGOES | INSTITUICOES CELEBRACOES E MARKETING

VO café tem o poder de
aproximar pessoas e criar
conexdes verdadetras.
Levar essa experiéncia
P{frﬂ' 0 SEN CVENLO € 0 quie
me inspira todos os dias.
Ansonello Morard

Maestro del Caffé
ATENDIMENTO PREMIUM ESTRUTURA COMPLETA

AUAL IDARE
QUALIDADE

GARANTIDA \ E HIGIENE

FLEXIBILIDADE D) ONDEVOCEE
Equipamentos profissionais Boas praticas & Formatos personalizados Atendemos em Brasilia e Apcio a produtores e

e manutengdo constante. procedimentos rigorosos. de acordo com a regiao e podemos levar a praticas responsdveis
necessidade do evento. experiéncia até vocé. em teda a cadeia.

VAMOS CRIAR JUNTOS UMA EXPERIENCIA INESQUECIVEL COM CAFE. SOLICITE UMA PROPOSTA —
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café & viagens

LIVRO

Louco por Café

Conhecimento que
se compartilha.

Louco por Café
Antonello Monardo

(Pazzo per il caffé)

Mais do que um livro, uma verdadeira paixdo pelo café
contada em cada pagina.
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Em Louco por Café, Antonello Monardo compartilha
sua trajetdria, historias, aprendizados e experiéncias
reunidas ao longo de mais de duas décadas dedicadas
a valorizacao da cultura do cafe.

Publicado pelo Senac, com receitas exclusivas
criadas para surpreender.

Uma leitura envolvente que inspira, ensina e desperta ' Mais que um livro
em cada leitor um novo clhar sobre a bebida que sobre mf%}
move o mundo. uma declaracdo

de amor.

2 % | £

OBRA PUBLICADA LINGUAGEM CONTEUDO EXEMPLARES
PELO SENAC ACESSIVEL COMPLETO AUTOGRAFADOS
Referéncia em Fara iniciantes, Do cultive & xicara, Disponiveis am eventos,

aducacho & cultura. apreciadores & passando por torra, CUrsos @ palestras

profissionais. métodos e bebidas. COM O Autor.
2¢ EDICAO

Esta 2° edicio se enriquece de mais 2 receitas exclusivas

a base de café, inspiragdo nas varias viagens enc-gastronémicas
para a ltalia, no projeto da empresa “Parlando Italiano,
...cantando, mangiando, viaggiando, ...".

Mais depoimentos de amigos e personalidades que
acompanham de perto essa histdria de paixao e dedicacao.

e } Neste livro, o leitor poderd viajar por entre textos, llustragbes e fotas
— guiado pela forga de uma tradiclio capaz de juntar, como poucos
—— elermentos culturais, os habitos de toda a nagio. Sera apresentado,

7

também, a exclusivas e surpreendentes receitas de delicias de café
preparadas pelo proprio Antonello. Um deleite de aromas e sabores

: EM DOIS IDIOMAS IDEAL PARA
pensado para encher os alhos @ a barriga.
PORTUGUES E ITALIAND + Apreciadores e amantes do café
-~ /'_'T Ao fazer do café uma missio de vida, o calabrés Antonello Monardo . i . .
e ; ; i, 2 T v Baristas e profissionais da gastronomia
{3" = acabou por extrair da mais tradicional bebida do pave brasileiro uma

ﬂ odisséia pessoal iniciada, no século passado, pelo avé, Domenico. Neste E I I v Estudantes e instituiqbes de ensino

livro, o leitor podera viajar por entre textos, ilustragoes e fotos guiado

pela forga de uma tradigho capaz de juntar, como pouces elementos + Presentear com conteldo e inspiragéo

culturais, os habitos de toda a nagéo. Sera apresentado, também, a
exclusivas e surpreendentes receitas de delicias de café preparadas
pelo prépric Antonello. Um deleite de aromas e sabores pensado para
encher os olhos e a barriga.

(mspire v

Conteddo rico, pratico Apreciadores, baristas, Uma cbra que une
€ S€ gparxonar ainda mais PL’th? Ca e envolvente para ler, estudantes, profissionais conhecimento, paixac
Antonel JAonardo consultar e presentear. da gastronomia e todos e cultura em cada

Maestro del Caffe o5 apaixonados. pagina.

ADQUIRA SEU EXEMPLAR AUTOGRAFA Suporee e S oncs,
~ ™ cursos e palestras. .|
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café & viagens -

muito antes da
primeira xicara.

Exceléncia que se sente
em cada detalhe. dl ey

O sabor comeca __lu .
g _ | |:j ;

Na Monardo, acreditamos que um grande café nasce do
respeito a origem, da escolha criteriosa dos graos e da
busca constante pela perfeigao.

Nossos cafés sdo selecionados entre as melhores regices
produtoras do Brasil, valorizando pequenos produtores,
praticas sustentdveis e todo o cuidado envolvido em cada
etapa até chegar a sua xicara.

SELECJE.O RIGOROSA
Graos escolhidos com criteriosa analise sensorial,

priorizando qualidade e consisténcia.

PERFIL DE TORRA

RESPEITO AQ PRODUTOR

as e susten

EXPERIENCIA QUE FICA

Cafés que despertam sentidos e transformam

[=

Acompanhamos cada ¥ Perfis de torra ) = Aroma, corpo, acidez
etapa para garantir desenvolvidos para = '. 5 === e dogura em equilibrio
qualidade, transparéncia , i e realcar o melhor de ‘:,' perfeito para momentos
e respeito ao produtor. ! ’ = &' = & 4 cadagrio, preservando \ & Unicos e memoraveis,

aromas e sabores.

Ao escolher os cafés Monardo, vocé leva para sua casa ou 7 . :
para o seu negdcio um produto de exceléncia, feito com ética, . ) FEITO COM PARA QUEM
paixio e dedicacao. SUSTENTAVEL RASTREAVEL PAIXAD AMA CAFE

O café é um encontro entre a natureza, o trabalho humano e o tempo. Antonello Monardo
Nossa missdo é transformar esse encontro em experiéncias inesquectveis. Maestro del Caffe
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cafe & viagens -

PALEST S » OFICINAS » CONSULTORIAS

Compartilhar
conhecimento.

Multiplicar = o
exceléncias. '

Antonello Monardo leva sua experiéncia, paixao e
conhecimento do café para inspirar, capacitar e transformar

pessoas & negocios.

Atuagao em universidades, empresas, instituiches e eventos
promovendo cultura, técnica e qualidade em cada xicara.

UMIVERSIDADES E ESCOLAS
ops sobre a cultura do café,
Espresso
cléncia e arte
EMPRESAS E EVENTOS CORPORATIVOS

Experiéncias de café que engajam equipes

valorizam marcas e encantam participantes.

INSTITUICOES

Consultorias e capacitacies voltadas ao

desenvolvimento de pequencs negocios e
empreendedaores do setor de alimentos e bebidas.

TREINAMENTO DE EQUIPES
Formacdo de ba s e treinamentos personalizados

para melhoria de atendimento, preparo e gestao.

CONSULTORIAS PARA CAFETERIAS
Suporte completo para abertura, gestio e . ! -‘: _ % o O CAFE QUE

evolugio de cafeterias: cardépio, equipamentos, &1 = T RS L e CONTA HISTORIAS E
Processo veriencia do cliente. e . » CONECTA PESSOAS

WORKSHOPS E MASTERCLASSES
Temnas variados: métodos de prepare,
perfeito, harmonizagoes, torra, degustagao e

muito mais.

Ensinar é dividir experiéncias,
¢ inspirar novos caminhos e contribuir
para que o café seja cada vez mais

Resultados

valorizado e bem preparado. CA

Antonello Monardo

Maestro del Caffé

INSPIRAR ()  CAPACITAR A, EVOLUIR

Despertar paixio Transmitir técnica e /] Aprimeorar processos / Criar experiéncias

pelo café, AW conhecimento de “e "  edesenvolver \ que ficam na
qualidade. negocios. memaéria.

' ad ’ - # - v A 1
L& Educar é semear. Inspirar é colher resultados extraordindrios. \ntonello Mon:
E o café é o elo que conecta tudo isso. Maestro del Caffe
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GALER D ) AENCIAS

Momentos que

Café & Barista

se tornam historias.

Experiéencias que

permanecem.

Mais de duas décadas compartilhando
conhecimento, aromas e experiéncias que

transformam o café em encontros inesqueciveis.

Cada curso, palestra, coffee bar ou oficina
€ uma nova oportunidade de inspirar, ensinar
e celebrar a cultura do cafe.

PALESTRAS INSPIRADORAS

Conteddo, paixio e experiéncia
4 que despertam novos olhares.

Teoria, pritica e técnica para formar
profissionais apaixonados pelo café,
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OFICINAS PRAT

AC
CAS

5.2 Aprender fazendo, experimentando

e compartilhande conhecimento.

*-v‘!ﬁ' NARDO

COFFEE BAR EM EVE
Experiéncias completas que encantam
e acolhem os convidados.

ENTOS

TROCADEE
Canversas que geram conexdes, [
inspiragdo e novas ideias. LLI

O CAFE QUE £
CONECTA =1
PESSOAS E

HISTORLA, ORIGEM,

EVENTOS E INSTITUICOES
J Atuacio em universidades, empresas
e eventos que valorizam a cultura do café.

i,

v N :
b s 3
. ind -

D5 E AMIGOS
Cada certificado representa uma
conquista e uma neva jornada.

{ - B
&R,
L
e
- = C
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EXCELENCIA EM CADA XICARA ¥y BASTIDORES

Técnica, dedicagie e os melhores grios
para um café de verdade.

“. ~  Selecdo criteriosa, torra artesanal e

paixdo em cada detalhe.

E o café é o elo que conecta tudo isso.

Antonello Monardo

Maestro del Caffe

Educar ¢ semear. Inspirar é colher resultados extraordindrios. P RA

CONHECIMENTO
QUE TRAMNSFORMA

EXPERIENCIAS
QUE MARCAM

PESS0AS
QUE COMNECTAM

PAIXAD
QUE PERMANECE
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Vamos
tomar um café?

Toda grande conversa comega
com uma boa xicara.

Ao longo desta trajetdria, tive o privilégio de conhecer
pessoas extraordinarias, formar centenas de alunos,
participar de grandes eventos e compartilhar uma paixao
gue me acompanha desde a infancia: o café.

Cada curso, cada palestra, cada consultoria e cada experiéncia
realizada representam muito mais do que conhecimento técnico,
Representam encontros, amizades, historias e momentos que e
permanecerm na memaoria. MeNARDO
AN g
Se vocé deseja aprender mais sobre café, capacitar sua equipe,
oferecer uma experiéncia diferenciada aos seus clientes cu
simplesmente descobrir um novo universo de aromas e sabores,

serd um prazer recebé-lo.

O café aproxima pessoas. E sera uma alegria compartilhar
essa experiéncia com vocé.

66 O melhor café ndo é apenas
aquele servido na xicara.
E aquele que cria conexdes
entre as pessoas. 99

A A

Maestro del Caffe
COMO POSSO AJUDAR
T, e A e A N
£ Y i/ \ £ 5 \ ] e [~
L&D :, @6‘) ) (L) (L) ()
= N &>/ \&% ) N
CURSOS DE BARISTA PALESTRAS E OFICINAS CONSULTORIAS COFFEE BAR LIVRO “LOUCO POR CAFE"
Fermacao para Centeddo personalizade Treinamento de equipes, EARA .E‘VE.NTOS Conhecimento, historias
iniciantes, apreciadores para empresas, universidades cafeterias, restaurantes Uma experiéncia CQmE|9‘a @ paixdo pelo café em
e profissionais. e instituicoes. e projetos especiais. para eventos corporativos, uma obra publicada
sociais e institucionais. pelo Senac.
CONTATOS N
. DEG U IRzl
MONARDO CAFE & VIAGENS . ENTRE EM CONTATO recedbé- 5:0/:?50/'.;{,
® Brasilia - DF Lranctormar & cate
¢

[© (61) 99971-7349
@ www.monardo.com.br
@monardooficial
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